48 Oz BLENDER WITH
DISPENSER

LICUADORA CON
DISPENSADORDE 1.5 L
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This product is for domestic use only

Use & Care Manual MODEL: PB392
Important Safeguards MODELO: PB392







Important Safeguards

When using electrical appliances, basic safety precautions should always be followed, including the
following.

1. Read all instructions before using this blender for the first time.

2. To protect against risk of electrical shock do not immerse main housing (bottom, motor assembly or
power supply) in water or other liquid.

3. Close supervision is necessary when any appliance is used by or near children. Do not allow children
to use this appliance.

4. Unplug from outlet when not in use, before setting on or taking off parts, and before cleaning.

5. Avoid contacting moving parts.

6. Do not operate any appliance with a damaged cord or plug or after the appliance malfunctions, or is
dropped or damaged in any manner. Return appliance to the nearest authorized service facility for
examination, repair or electrical or mechanical adjustment.

7. The use of attachments, including canning jars, not recommended by the manufacturer may cause a
risk of injury to persons.

8. Do not use outdoors.

9. This appliance is for household use only.

9. Do not let cord hang over the edge of table or countertop.

10. Blades are sharp. Handle carefully.

11. Do not modify the plug in any way. If your AC wall outlet becomes loose, it may get overheat. If this
happens, stop using the blender and consult a qualified technician.

12. Do not attempt to defeat the cover interlock mechanism.

13. Do not let cord contact hot surfaces, including the stove.

14. To reduce the risk of injury, never place cutter-assembly blades on base without jar properly attached.
15. When blending hot liquids, remove the blending stick from lid.

16. Always make sure the appliance is properly and completely assembled before operating.

17. The use of accessory attachments not recommended by the appliance manufacturer may result in fire,
electric shock or injury to persons.

18. This appliance has a polarized attachment plug (one blade is wider than the other.) To reduce the risk
of electric shock, this plug will fit in a polarized outlet only one way. If the plug does not fit fully in the
outlet, reverse the plug. If it doesn't fit, contact a qualified electrician; do not modify the plug in any way.

SAVE THESE INTRUCTIONS
THIS PRODUCT IS FOR HOUSEHOLD USE ONLY!
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PARTS:
A. Cover CONTROL PANEL
B. 48 oz. Blender Jar OFF
C. Drink Dispenser LOW SPEED
D. Cutting Blades HIGH SPEED
E. Main Body (Motor unit) PULSE

F. Blending Stick

OPERATION

Before Using:

When using it for the first time, wash jar, cover, blending stick and blades with warm soapy water; then
rinse and dry thoroughly.

1. Place base on a dry level surface.

2. Be sure that OFF button is pressed. Plug the cord into an A.C. wall outlet.

3. Place jar onto base and lock it into position. Turn counter-clockwise to lock and clockwise to unlock. *
*Make sure to turn the jar container completely into place to activate the safety switch located on the back of the motor

unit, otherwise the motor will not operate. This appliance will not operate if jar is not locked in position.
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4. Add ingredients to the jar as directed by your recipe.

5. Place cover and blending stick. Remember: always hold cover in place while operating.

6. Move the blending stick to avoid that some ingredients stick to the jar, making easier to get a
homogeneous blend.

7. Pour drinks into glasses using the drink dispenser.

WARNING:

1. If motor is burning or jamming or smoking, pull the plug right away out from the socket.
2. Always remove plug from outlet before maintenance or cleaning.

3. Wash blades under running water.

4. Use a lightly wet cloth to clean the motor housing.

5. Always place liquid ingredients before solids.

CARE & CLEANING

1. Make sure the blender is unplugged from an electrical outlet and turned off.

2. Jar, lid, dispensing tap and blending stick are dishwasher safe.

3. Motor unit should be cleaned with a lightly damp cloth. Do not immerse in water or other liquid.
5. Unscrew dispensing tap from blender jar.

6. All parts of dispenser may be taken apart for easy cleaning.

SHORT POWER-SUPPLY CORD

1. A short power-supply cord is provided to reduce risks of injuring yourself from becoming entangled in
or tripping over a longer cord.

2. Longer extension cords are available and may be used with extreme caution to avoid any accident.

3. If a longer cord is used please note the following:

- The marked electrical rating of the extension cord should be at least as great as the electrical rating of
the appliance.

- The longer cord should be arranged so that it will not drape over the counter top or table where it can be
pulled on by children or tripped over unintentionally.



RECIPES

BANANA-ORANGE-STRAWBERRY SMOOTHIE

1 banana

1/2 cup orange marmalade

1/2 cup strawberry preserves

2 cups plain, unsweetened soy milk

1 1/2 teaspoons ground ginger

1/4 teaspoon vanilla

In the smoothie maker, combine all ingredients and blend until smooth.

If more sweetness is desired, add more orange marmalade.

CREAMY PEACH SMOOTHIE

1 cup frozen peaches

1 frozen banana thickly sliced

V2 cup low-fat vanilla yogurt, (frozen or regular)

1 1/2 cups orange juice, tropical fruit juice or nectar

1 tablespoon honey

Place all ingredients into the smoothie maker. Cover and blend on high speed for 1 minute or until
smooth and creamy.

PEAR-GINGER SMOOTHIE

1 ripe Anjou or Bartlett pear, peeled, cored and chopped

1/4 cup fresh carrot juice

1/4 cup skim milk

1/2 teaspoon finely grated fresh ginger

1/2 cup crushed ice

Place all ingredients into the smoothie maker. Cover and blend on high speed for 1 minute or until
smooth and creamy.

ORANGEY ORANGE SMOOTHIE

1 cup milk

1 cup ice water

1 (6 ounce) can frozen orange juice concentrate

12 ice cubes

1/4 teaspoon vanilla extract

1/8 cup white sugar

Place all ingredients into the smoothie maker. Cover and blend on high speed for 1 minute or until
smooth and creamy.



MELON-NEE SMOOTHIE

1/4 cantaloupe - peeled, seeded and cubed

1/4 honeydew melon - peeled, seeded and cubed

1 lime, juiced

2 tablespoons sugar

Place all ingredients into the smoothie maker. Cover and blend on high speed for 1 minute or until
smooth and creamy.

CHOCOLATE CHERRY BANANA SMOOTHIE

3 small frozen bananas (peel before you freeze)

2 cups frozen dark sweet cherries

2 cups chocolate soy milk

Place all ingredients into the smoothie maker. Blend on the highest setting until smooth, about 30
seconds.

LOW-FAT MANGO YOGURT SMOOTHIE

1 cup ice cubes

1 large ripe mango, peeled and chopped

1/4 cup No/Low Calorie Sweetener

1 cup plain nonfat yogurt

1/2 cup mango nectar or orange juice

1/2 teaspoon almond extract

Pinch of salt

Place all ingredients into the smoothie maker. Cover and blend on high speed for 1 minute or until
smooth and creamy. Make some stops to scrape down sides if needed.

MIXED FRUIT SMOOTHIE

2 bananas, chilled

2/3 cup strawberries or mango slices

1 12-ounce can grape juice or mango, apricot, strawberry, or other fruit nectar, chilled

1 8-ounce carton fat-free yogurt

1 tablespoon honey (optional)

2 tablespoons ground pistachio nuts (optional)

In the smoothie maker combine fruits, juice, yogurt and honey, cover and blend until smooth. Pour into
six tall, chilled glasses. If desired, sprinkle with ground pistachio nuts.

ICED MOCHA BLENDED DRINK

1 cup cold espresso coffee

3/4 cup soy milk latte flavored

1/4 cup half and half

1/3 cup chocolate sauce

2 large scoops vanilla low fat frozen yogurt
1 package of instant cappuccino mix

1/4 teaspoon salt



2 tablespoons sugar

2 1/2 cups ice

Mix in smoothie maker for 10 seconds on low then 20 seconds on high. Serve in chilled glasses.
Garnish with whipping cream on top (optional)

COFFEE DREAM DELIGHT

5 scoops vanilla ice cream

13 cup milk

1 teaspoon instant coffee granules

5 cubes ice

In the smoothie maker, combine ice cream, milk, instant coffee and ice. Blend until smooth. Pour into
glasses and serve.

COFFEE SMOOTHIE

1/2 cup coffee

1/4 cup milk

1/2 cup chocolate ice cream

1 tablespoon cinnamon

1/4 cup ice cubes

Place all ingredients into the smoothie maker. Blend on the highest sefting until smooth, about 30
seconds.

CAPPUCCINO COOLER

11/2 cups cold coffee

1 1/2 cups chocolate ice cream

1/4 cup chocolate syrup

Crushed ice

1 cup whipped cream (optional)

In the smoothie maker, combine coffee, ice cream and chocolate syrup. Blend until smooth. Pour over
crushed ice. Gamnish with whipped cream (optional)



Precauciones importantes

Cuando se utilizan aparatos eléctricos, siempre se deben seguir precauciones basicas de seguridad,
incluyendo las siguientes:

1. Lea todas las instrucciones antes del primer uso.

2. Para protegerse contra el riesgo de chogue eléctrico, no sumerja la carcasa principal (base, unidad de
motor o fuente de alimentacién) en agua u otro liquido.

3. Se requiere supervision atenta cuando cualquier aparato eléctrico es utilizado por nifios o cerca de
ellos. No permita que los nifios utilicen este aparato.

4. Desconecte del tomacorriente cuando no esté en uso, antes de poner o quitar partes y antes de
limpiar.

5. Evite el contacto con partes méviles.

6. No opere ningln aparato con un cable o enchufe dafiado, después de un mal funcionamiento, o si se
ha caido o dafiado de alguna manera. Lleve el aparato al centro de servicio autorizado més cercano
para su revision, reparacion o ajustes eléctrico o mecanico.

7. El uso de accesorios, incluyendo recipientes para conservas, no recomendados por el fabricante
puede causar un riesgo de lesiones personales.

8. No lo utilice al aire libre.

9. Este artefacto es para uso doméstico Unicamente.

9. No permita que el cable cuelgue del borde de la mesa o mostrador.

10. Las cuchillas son muy afiladas, manipulelas con cuidado.

11. No modifique el enchufe de ninguna manera. Si su tomacorriente se afloja, puede sobrecalentarse.
Si esto ocurre, deje de usar la licuadora y consulte a un técnico calificado.

12. No trate de anular el mecanismo de bloqueo de la cubierta.

13. No permita que el cable en contacto con superficies calientes, incluyendo la estufa.

14. Para reducir el riesgo de lesiones, nunca coloque las cuchillas de corte en la base sin la jarra
debidamente ajustada.

15. Al licuar liquidos calientes, quite la vara mezcladora del centro de la tapa.

16. Siempre aseglrese de que el aparato esta correctamente montado antes de operarlo.

17. El uso de accesorios no recomendados por el fabricante puede causar incendios, descargas
eléctricas o lesiones a las personas.

18. Este aparato tiene un enchufe polarizado (una pata es mas ancha que la otra.) Para reducir el riesgo
de descarga eléctrica, este enchufe entrard en un tomacorriente polarizado de una sola manera. Si el
enchufe no entra completamente en el tomacorriente, invierta el enchufe. Si no encaja, comuniquese

con un electricista calificado, no modifique el enchufe de ninguna manera.

GUARDE ESTAS INSTRUCCIONES
[ESTE PRODUCTO ES PARA USO DOMESTICO UNICAMENTE!



ESQUEMA DE COMPONENTES
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PARTES:
A. Tapa PANEL DE CONTROL
B. Jarrade 1,4 L APAGADO
C. Dispensador de bebidas VELOCIDAD MINIMA
D. Cuchillas de corte VELOCIDAD MAXIMA
E. Unidad de motor PULSO

F. Vara mezcladora

INSTRUCCIONES DE OPERACION

Antes de usarla:

Cuando se utiliza por primera vez, lave la jarra, tapa, vara mezcladora y cuchillas con agua tibia y jabén,
luego enjuague y seque completamente.

1. Ponga la unidad de motor sobre una superficie nivelada y seca.

2. Asegurese de que el botdn de apagado esté oprimido. Enchufe el cable a un tomacorriente.

3. Coloque la jarra sobre la unidad de motor y encajela en su posicion. Gire a la izquierda para
aseqgurarla y hacia la derecha para soltarla. *

*Asegurese de girar la jarra completamente para activar el interruptor de seguridad situado en la parte posterior de la
unidad de motor, de lo contrario el motor no funcionard. Este aparato no funcionara si la jarra no esta ajustada en la

posicién adecuada.
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4. Afadir ingredientes a la jarra segln las indicaciones de cada receta.

5. Coloque la tapa y la vara mezcladora. Recuerde: Siempre mantenga la cubierta en su lugar mientras
la licuadora esté encendida.

6. Mueva la vara mezcladora para evitar que algunos de los ingredientes se peguen a la jarra, esto
facilita conseguir una mezcla mas homogénea.

7. Vierta las bebidas en vasos utilizando el dispensador de bebidas

ADVERTENCIA:

1. Si el motor huele a quemado, se atasca o emite humo, retire el enchufe del tomacorriente de
inmediato.

2. Siempre quite el enchufe del tomacorriente antes del mantenimiento o limpieza.

3. Lavar las cuchillas con agua corriente.

4. Utilice un pafio ligeramente himedo para limpiar la carcasa del motor.

5. Siempre coloque los ingredientes liquidos antes que los sélidos

CUIDADO Y LIMPIEZA

1. Aseglrese de gue la licuadora esté apagada y desenchufada del tomacorriente.

2. La jarra, la tapa, el grifo dispensador y la vara mezcladora se pueden lavar en el lavavajillas.

3. La unidad de motor se debe limpiar con un pafio ligeramente himedo. No la sumerja en agua u otro
liquido por ningdn motivo.

5. Desenrosque el grifo dispensador de la jarra.

6. el grifo dispensador puede desarmarse completamente para facilitar su limpieza.

CABLE DE ALIMENTACION CORTO

1. Se suministra un cable de alimentacion corto para reducir los riesgos de lesiones personales por
enredarse o tropezarse con un cable mas largo.

2. Se puede utilizar un cable de extension para alargar el cable, pero con mucha precaucion para evitar
accidentes.

3. Si usa un cable de extension tenga en cuenta que:

- La capacidad nominal eléctrica del cable de extensién debe ser por lo menos tan grande como la
clasificacion eléctrica del aparato.

- El cable mas largo debe acomodarse de modo que no cuelgue del mostrador o mesa donde pueda ser
jalado por nifios o tropezarse con él accidentalmente.
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RECETAS

BATIDO DE BANANO FRESA Y NARANJA

1 banano

1/2 taza de mermelada de naranja

1/2 taza de fresas en conserva

2 tazas de leche de soya normal, sin azucar

1 1/2 cucharaditas de jengibre molido

1/4 cucharadita de vainilla

Mezcle todos los ingredientes en la licuadora hasta que quede suave.
Si se desea mas dulce, agregar mas mermelada de naranja.

BATIDO CREMOSO DE MELOCOTONES

1 taza de melocotones congelados

1 banano congelado en rebanadas gruesas

1/2 taza de yogur bajo en grasa de vainilla, (congelado o regular)

1 1/2 tazas de jugo de naranja, jugo de frutas tropicales o néctar

1 cucharada de miel

Cologue todos los ingredientes en la licuadora, cubra y licue a velocidad alta durante 1 minuto o hasta

que eslé suave y cremoso.

BATIDO DE PERA Y JENGIBRE

1 pera pelada, sin semillas y picada

1/4 taza de jugo de zanahoria fresca

1/4 taza de leche descremada

1/2 cucharadita de jengibre fresco finamente rallado

1/2 taza de hielo picado

Coloque todos los ingredientes en la licuadora, cubra y licue a velocidad alta durante 1 minuto o hasta

que esté suave y cremoso.

BATIDO DE NARANJA

1 taza de leche

1 taza de agua helada

1 lata (6 onzas) de jugo de naranja concentrado congelado

12 cubitos de hielo

1/4 cucharadita de extracto de vainilla

1/8 de taza de azcar blanco

Coloque todos los ingredientes en la licuadora, cubra y licue a velocidad alta durante 1 minuto o hasta
que esté suave y cremoso.

BATIDO DE MELON
1/4 de melon cantalupe pelado, sin semillas y cortado en cubos
1/4 de melén verde pelado, sin semillas y cortado en cubos
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El jugo de un limén

2 cucharadas de azlcar

Cologue todos los ingredientes en la licuadora, cubra y licue a velocidad alta durante 1 minuto o hasta
gue esté suave y cremoso.

BATIDO DE CEREZA, BANANO Y CHOCOLATE

3 bananos pequefios congelados (pélelos antes de congelarlos)

2 tazas de cerezas oscuras congeladas

2 tazas de leche de soya de chocolate

Coloque todos los ingredientes en la licuadora, cubra y licue a velocidad alta durante 1 minuto o hasta

que esté suave y cremoso.

BATIDO DE MANGO Y YOGUR BAJO EN GRASA

1 taza de cubitos de hielo

1 mango grande maduro, pelado y picado

1/4 taza endulzante libre/bajo en calorias

1 taza de yogur natural sin grasa

1/2 taza de néctar de mango o jugo de naranja

1/2 cucharadita de extracto de almendra

Una pizca de sal

Coloque todos los ingredientes en la licuadora, cubra y licue a velocidad alta durante 1 minuto o hasta
que esté suave y cremoso. Detenga la licuadora para raspar las paredes de la jarra si es necesario.

BATIDO TUTIFRUTI

2 bananos congelados

2/3 taza de fresas picadas o mango en rebanadas

1 lata de 12 onzas de jugo de uva o mango, albaricoque, fresa, u otro néctar de fruta, frio

1 taza de yogurt sin grasa

1 cucharada de miel (opcional)

2 cucharadas de pistachos molidos (opcional)

Cologue todos los ingredientes en la licuadora, cubra y licue a velocidad alta durante 1 minuto o hasta
que esté suave y cremoso. Vierta la mezcla en seis vasos altos y frios. Si se desea, espolvoree un paco
de pistachos molidos para decorar.

BATIDO DE CAFE MOCA

1 taza de café espresso frio

3/4 taza de leche de soya con sabor a café con leche

1/4 taza de crema suave

1/3 taza de salsa de chocolate

2 cucharadas grandes de yogur de vainilla congelado bajo en grasa
1 paquete de mezcla instantanea de capuchino

1/4 cucharadita de sal

2 cucharadas de azucar

2 1/2 tazas de hielo
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Mezclar en la licuadora durante 10 segundos a baja velocidad y luego 20 segundos en lo alta. Servir en
vasos frios. Decorar con crema batida {opcional)

DELICIA DE CAFE

5 bolitas de helado de vainilla

1/3 taza de leche

1 cucharadita de granulos de café instantaneo

5 cubos de hielo

Cologue todos los ingredientes en la licuadora, cubra y licue a velocidad alta durante 1 minuto o hasta
que esté suave y cremoso.

BATIDO DE CAFE

1/2 taza de café

1/4 taza de leche

1/2 taza de helado de chocolate

1 cucharada de canela

De 1/4 taza de cubitos de hielo

Cologue todos los ingredientes en la licuadora, mezcle a alta velocidad hasta que esté suave,
aproximadamente 30 segundos.

BATIDO DE CAPUCHINO

1 1/2 tazas de café frio

1 1/2 tazas de helado de chocolate

1/4 taza de salsa de chocolate

Hielo picado

1 taza de crema batida (opcional)

Mezclar en la licuadora durante 10 segundos a baja velocidad y luego 20 segundos en lo alta. Servir en
vasos frios. Decorar con crema balida {opcional)
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Este producto es para uso domeéstico inicamente.



